ARGlE  BRUT DE CUVE

Sans Sulfites

SAUVIGNON MUSCAT
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Le Sauvignon et le Muscat dans leur plus
seduisante expression !

Couleur: Blanc

Degré Alcoolique: 11,5%

Cépages: Sauvignon et Muscat

Vendange: La premiére quinzaine de Septembre
Vinification: Aussitét récoltés, les raisins sont pressurés
et la vinification est lancée sans aucun sulfite tout au long
du process. Juste avant la mise en bouteille, les meilleures

lies fines issues de la fermentation sont réintégrés dans
le vin afin d'apporter leur effet anti-oxydant au vin.

Brut de Cuve

Vinissu de I'sssemblage de la cuve
12 (Sauvignon) et de la cuve 25
(Muscar)

mopridaie: 1" Arjolle

vignoble . IGP Gotes de Thongue

Indication Géographique Protégse

Milldshime <

pegrt alcoolique - 11.5 % vol,

Echantilion prétens s cave o IIONE!
A consersen d. fompicratine modereé |

M en bouteille par I*Arjolle 5453

Gireeedige

Dégustation: Un vin comme un 100% jus de fruit.
Des arémes de péches, d'ananas, de fleurs blanches.
Une bouche pleine de tonus, de go(t et un caractere
authentique

Accord mets et vin: apéritifs, crustacés, poissons frais,
poissons fumés, tapas méditerranéennes

Les vins sans sulfites sont & stocker, de préférence,
dans un lieu & température modérée.

VITICULTURE

CQTESZTHONGUE

MOSAIQUE DE CARACTERES

RESPONSABLE



