LARJOLLE

Un Chiziedonnay aussi foais qudlegant !

Un 100% Chardonnay qui associe I elegance des
. vins de ce cépage avec la fraicheur d'une récolte
précoce et la saveur du climat méditerranéen.

Blanc
jue: 12,5%
Fin aolt/ début septembre

| - Pressurage direct avec s Lparation des jus
Fermentation alcoolique entre 15 et 18°

- Elevage sur lies pendant 3 mois
M:s en bouter”e précoce

gu Ce Chardonnay, récolté dés le début du mois
de Septembre est vinifié en cuve et élevé sur lies. Au nez,
il exprime une symphonie de fruits a chair blanches.
Sa bouche est pleine de charme, de souplesse et de rondeur.
Sa fraicheur égale son elegance !

rd | o1 vin: Apéritif, plateau de fruits de mer,
blanquette de veau, poulet au four, chevre frais
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