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. Cevin est né du désir dassembler des cépages
blancs qui ne le sont pas habituellement :
. Viognier et Sauvignon Blanc!

: Blanc
que: 13.5%
'e: Mi/Fin Septembre.

ca - Début de 5l‘\c_'rmentanon en cuve.
Fin de fermentat:on en barriques

>: Elevage en barriques pendant 10 a 12 mois.

- Une couleur or scintillante. Un nez intense
de fn.uts a cha:r blanche, de lys, d'amandes fraiches
associé a une subtile touche de boisé.
« Un palais d'une richesse rare dans un vin blanc.
Tout est finesse et longueur. La magie du
Paradoxe opere !

Poissons de Ia méditerranée,

'- coqu:lles saint- jacques couteaux a l'ail,
. fromages affinés
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