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Vendanges: Le domaine de I'Arjolle récolte aux premiers
jours de 'automne, les raisins qui donnent naissance aux vins
¥y d’Equinoxe. Cet Equinoxe séduit par son expression magnifiée
" du cépage Merlot.

Vinification: Macération préfermentaire a froid (8°C).
Macération post-fermentaire a chaud (35°C) de 10 jours.

D "3giiﬁi"i'i0ﬂ' Une belle robe rubis briilante se dévoile en
'::... 'attaque en bouche est généreuse. Elle s'épanouit sur la

\ fraicheur et de trés beaux tanins, preuves d’une grande
Y maturité.
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