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Cotes de Thongue
INDICATION GEOGRAPHIQUE PROTEGEE

+ Couleur : Blonc
+ Degré Alcoolique : 13% Vel
* Sols : Alluvions anciennes de moyennes
terrasses du Quaternaire
« Cépages: 40% Sauvignon blanc,
50% Viognier et 10% Muscat Petits Grains
. ige moyen du vignoble : 25 ans
* Taille : Lépine
« Porte greffe : SO4 et 3309
:Rendement : 45hl/ha

* Potentiel de garde : 10 ans et plus

EQUINOXE

+ Yendange :Récolté fin Aolt pour le Sauvignon et le Muscat,
et mi-septembre pour le Viognier.
= Vinification : Macération pélliculaire du Sauvignon de 12 heures,
et pressurage et descente en fits.
Fermentation olcoolique en fits de chéne (7O%) et en cuves
{30%).
E|Eﬂ.fcrge de @ mois sur lies avec batonnage régulier. Les barriques
sont d'origines différentes : 70% Frangaises et 30% Américaines.
+ Dégustation : 5a robe jaune or est éclatante avec des reflets
dorés. Le bouguet est complexe, puissant et élégant : les fruits, les
fleurs, le minéral (fumé) sont merveilleusement accompagnés par
un boisé agréable et bien maitrisé.

La bouche est ronde, équilibrée, aux arémes vanillées et
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beurrées.

La finale est fraiche sur les agrumes et minérale.
+ Accord mets et vin : Poulet de Bresse aux morilles, filet de

rougets, curry de poulet.
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