PARADOXE

L’AR]OLLE

For son grand blane, CAiolle fait 4 son assemblage tout en pastadbxe !

«Ce vin est né du désir d'assembler des cépages
blancs qui ne le sont pas habituellement :
Viognier et Sauvignon Blanc!

 Blanc
13.5%
' Mi/Fin Septembre.

1tion: Début de germentatton en cuve.
Fm de fermentation en barriques

: Elevage en barriques pendant 10 a 12 mois.

Une couleur or scintillante. Un nez intense
de fru:ts a chair blanche, de lys, d'amandes fraiches
- associé a une subtile touche de boise.
Un palais d'une richesse rare dans un vin blanc.
Tout est finesse et longueur. La magie du
Paradoxe opere !

| Poissons de la méditerranée,
| coques samt jacques couteaux a l'ail,
fromages affinés
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