EQUILIBRE L'ARJOLLE
SYRAH

Une Sgratinée sous les auspices dw hiane !

Un Syrah "élevée sur le fruit” synonyme de
gourmandise élégante, de rondeur savoureuse et
de plaisir immédiat !

Couleur: Rouge
Degré Alcoolique: 13%
Vendange: Fin Septembre.

Vinification: Macération en cuve de moins de 15 jours avec
maitrise des températures (25°C). Pijage régulier pendant
la fermentation.

Elevage: Elevage en cuve.

Dégustation: Sa robe soutenue est une invitation a la
degustation ! Le nez est une explosion de fruits noirs d'une belle
maturité, tel le cassis et la mire. En bouche, cette sensation

de coulis de fruits est sublimée par un caractére jeune déja
rond et soyeux. Le plaisir a [état pur.

PRODUIT DE FRANCE

Accord mets et vin: Apéritif gourmand, charcuterie, cuisine
méditerranéenne, poulet au romarin, agneau grillé, fromages
gouteux
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