LUARJOLLE Brut de Cuve

Merlot Grenache

Sans Sulfites
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Le Merlot et le Grenache dans leur plus
gourmande expression !

Couleur: Rouge

Degré Alcoolique: 13%

Cépages: Merlot et Grenache

Vendange: La premiére quinzaine de Septembre.
Vinification: Aussitot récoltés, les raisins sont mis
en cuve et vinifiés sans aucun sulfite.

La macération ne dure qu'une dizaine de jours afin de
favoriser une extraction tout en douceur des raisins.
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Dégustation: Un vin comme un 100% jus de fruits.
Des arébmes de cassis, de myrtilles sauvages.
Une bouche pleine d'énergie, tonique et un
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SEESEE | Accord mets et vin: apéritif, charcuterie, fromages,
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Les vins sans sulfites sont a stocker, de préférence,
dans un lieu & température modérée.
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