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CABERNET FRANC

Sxploen los mills fucettes de Cabemet-Franc

Un vin rouge raffiné et maderne, issu des plus
« vieilles vignes de Cabernet-franc.

Degré Alcoolique: 14%

Fin aoiit/ Début Septembre

Vinification: Fermentation alcoolique en cuve inox.

| Elevage: Elevage en cuve inox pendant 6 mois
Dégustation: (Re)découvrez le Cabernet-Franc et sa robe
\ étincelante, son nez de petits fruits rouges plein de

\ gourmandise et sa bouche printaniére pleine de charme.

Accord mets et vin: Apéritif, bistronomie, fromages frais
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