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LARJOLLE  JOUSSELUX ZERO
SANS ALCOOL

VIOGNIER SAUVIGNON
?DMW U efferescence pleine d arimes b ces bulles sans aleool !

Des bulles de Viognier et Sauvignon dans
un mousseux sans alcool.

" Couleur : Blanc
| Degré Alcoolique : 0% Vol.
Vendange : Récolté début septembre.

Vinification : Fermentation alcoolique entre 15°C et 18°C.
Elevage sur lies pendant 3 mois avec un batonnage
réqulier.

Une fois vinifiés, les vins sont désalcoolisés et les bulles
sont ajoutées juste avant la mise en bouteille.

Dégustation : Une explosion d’arémes de fruits au
nez et en bouche, et une explosion de fraicheur grdce
a une effervescence maitrisée !

Des bulles décomplexées.
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Boisson effervescente a base de raisins fermentés

désalcoolisés.



