
ÉQUILIBRE ROSÉ

SYRAH CABERNET

Un rosé aussi frais qu’ aromatique !

VENDANGE
Mi-septembre.

VINIFICATION
Pressurage direct. 
Fermentation alcoolique 
à température contrôlée.

DÉGUSTATION
Des notes de fruits rouges 
sauvages (fraises des bois et 
framboises).
Bouche fraîche et gourmande.

COULEUR
Rosé

CÉPAGES
Syrah - Cabernet-franc

ÂGE DU VIGNOBLE    
5-15 ans

POTENTIEL DE GARDE 
2 ans

ACCORDS METS & VIN
Apéritif, pique-nique, cuisine 
italienne ou méditerranéenne.


