
ÉQUILIBRE ROUGE

SYRAH

Une Syrah née sous les auspices du charme ! 

VENDANGE
Fin septembre

VINIFICATION
Macération en cuve de moins de 
15 jours avec maîtrise des 
températures (25°C).
Pigeage régulier pendant la 
fermentation.

DÉGUSTATION
Robe soutenue.
Au nez, explosion de fruits noirs 
mûrs tels que le cassis et la 
mûre. 
En bouche: sensation de coulis 
de fruits noirs. Une Syrah ronde 
et savoureuse.

COULEUR
Rouge

CÉPAGE
Syrah

ÂGE DU VIGNOBLE
5-15 ans

POTENTIEL DE GARDE
3-4 ans

ACCORDS METS & VIN
Apéritif gourmand, charcuterie, 
cuisine méditerrannéene, poulet 
au romarin, agneau grillé, 
fromages goûteux.


