F ROUGE
PINOT-NOIR

L’ARJOLLE

Explorez les milles facettes du Pinot-Noir !

COULEUR
Rouge

CEPAGE
Pinot - Noir

AGE DU VIGNOBLE
15-20 ans

POTENTIEL DE GARDE
3 ans

ACCORDS METS & VIN

Apéritif, bistronomie,
fromages frais, cuisine
asiatique, wok de beeuf, plats
epices.

VENDANGE
Début Septembre

VINIFICATION

Fermentation alcoolique
en cuve Inox.

DEGUSTATION

Découvrez le Pinot-Noir

et sa robe rubis
étincelante. Au nez, des
petits fruits rouges et
beaucoup de gourmandise.
En bouche, de la fraicheur, -
des notes herbacées et
poivrées. G
Une finale délicate et trés /%afe
elégante. L’ARJOLLE

(c) Richard Holstein/



