Sans Alecool

EQUILIBRE ZERO BLANC

VIOGNIER SAUVIGNON
Un vent de fraicheur & dexotisme pour ce blanc.

COULEUR

Blanc

CEPAGES

Viognier Sauvignon

DEGRE ALCOOLIQUE
0.0% Vol.

CONSERVATION

2 ans

ACCORD METS & VIN

A l'apéritif, fromage frais,
plateau de fruits de mer, poisson
Cru ou cuising, asperges.

VENDANGE
Récolté mi-Septembre

VINIFICATION

Fermentation alcoolique entre
15°C et 18°C. Elevage sur lies

pendant 3 mois avec baton-
nage régulier.

Une fois vinifié, les vins sont
désalcoolisés et mis en bou-
teille.

DEGUSTATION

Le nez explose d'arbmes de
fruits exotiques et de fruits
a chair blanche. La bouche
prolonge ces sensations et
nous offre une belle tonicité.
Un blanc rafraichissant!

Boisson élaborée a base de vin désalcoolisé.
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