, , L’ARJOLLE
EQUILIBRE ZERO ROSE

SYRAH CABERNET

Découvrez la fraicheur d'un rosé sans alcool!

COULEUR VINIFICATION
Rosé Pressurage direct des raisins,

) suivi d'une fermenetation alcoo-
CEPAGES ligue a température maitrisée
Syrah Cabernet (18°C). Le vin est ensuite éleve

) en cuve pendant 3 mois avec
DEGRE ALCOOLIQUE un batonnage régulier. Une fois 4
0.0% Vol. vinifié, les vins sont désalcooli-

sés et mis en bouteille.
GARDE
2 ans .

DEGUSTATION
ACCORD METS & VIN Au nez un Méli-Melo de fruits
A I'apéritif, pique-nique, rouges. En bouche, c'est la
cuisine italienne ou gourmandise qui domine. Un
méditerranéenne. plaisir sans concession!
VENDANGE

Récolté mi-Septembre

Boisson élaborée a base de vin désalcoolisé.




