EQUINOXE ZERO ROUGE

CABERNET MERLOT

LARJOLLE

Un rouge premium sans alcool élevé sous bois!

COULEUR
ROUGE

CEPAGES
Cabernet Merlot

DEGRE ALCOOLIQUE
0.0% Vol.

AGE DU VIGNOBLE
5-15ans

ACCORD METS & VIN

Boeuf grillé et légumes,
tomates farcies, hachis
parmentier, fromages a pates
dures affinage 6 mois.

VENDANGE
Récolté mi-Septembre

VINIFICATION

Macération en cuve pendant

15 jours avec une température
contrélée (25°C) pour protéger les
arbmes et des remontages
réguliers jusqu’a mi-fermentation
pour une extraction en douceur.

ELEVAGE

Pendant huit mois en cuve avec

des douelles de bois. Les douelles

sont issues de merrains, pieces
longitudinales de bois de chéne.
Cet élevage donne au vin une
structure fine et de la complexité
aromatique.

DEGUSTATION

L’Equinoxe zéro offre un vin rouge
de caractére, sans alcool, aux
arbmes intenses d’épices, de
fruits confits porté par un volume
et une longueur en bouche
étonnants.

Boisson ¢laborée a base de vin désalcoolisé.
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