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MOUSSEUX ZERO
VIOGNIER SAUVIGNON

Le vin mousseux des petites & grandes occasions

COULEUR VINIFICATION

Blanc Fermentation alcoolique entre
15°C et 18°C. Une fois vinifée,

CEPAGES le vin est désalcoolisé par un

Viognier Sauvignon procédé d'évaporation.

DEGRE ALCOOLIQUE
0.0% Vol.

DEGUSTATION
CONSERVATION Un nez exhubérant et une
2 ans bouche de fruits exotiques.
Tonique et rafraichissant.
ACCORD METS & VIN Les bulles délicates donnent
A |'apértif’ avec des tape_ du relief a Ce‘Vin moussex
nades ou du saumon fumé sans alcool. A déguster sans
modération.
VENDANGE

Récolté mi-septembre.

Boisson élaborée a base de vin désalcoolisé.




