MOUSSEUX ZERO L'ARJOLLE

SYRAH CABERNET

Partager | effervescence pleine daromes de ces bulles sans alcool !

COULEUR

Rosé

CEPAGES
Syrah Cabernet

DEGRE ALCOOLIQUE
0.0% Vol.

CONSERVATION
2 ans

ACCORD METS & VIN

Apéritif, foie-gras poélé,
canapé au saumon fumé,
fraisiers.

VENDANGE

Récolté mi-septembre.

Boisson élaborée a base de vin désalcoolisé.

VINIFICATION

ELEVAGE Pressurage direct
des raisins. Vinification a basse
température (15°C) pour pro-
téger les arbmes. Elevage sur
lies pendant 3 mois pour réve-
ler les arbmes. Le vin est en-
suite désalcoolisé et les bulles
sont ajoutées juste avant la
mise.

DEGUSTATION

Une explosion d’arbmes de
fleurs juste cueillies et de
fruits récoltés a parfaite ma-
turité. Une bouche ou la frai-
cheur s’allie a une efferves-
cence maitrisée. Des bulles
de rosé décomplexées




